PRODUCTES COMPROMESOS ELS CARNISSERS-XARCUTERS

ELS CARNISSERS
XARCUTERS

PRODUCTES FRESCOS
SENSE EMBOTIR

EMBOTITS
FRESCOS

COMPROMESOS
AMB LA SOCIETAT

Llonganissa Hamburguesa

Tenim el compromis de: -,
ELABORAR AMB UN + Juntament amb el fullet6 informa-

10%mm 5%

tiu amb les condicions generals
per a participar en el projecte, hi
ha un cupé d'inscripcié que heu
de retornar emplenat a l'apartat
postal que s’hi indica o lliurar-lo
directament al vostre gremi.

(o]
menys menys
DE SAL DE GREIXOS

COMUNICACIO AL CON- FASE 2:

SUMIDOR + Quan hagim rebut la vostra ins-
cripcio, rebreu el Manual de bo-
nes practiques d’elaboracio

ALGUNS TIPUS:

Salsitxa fresca Madrilenya Producte procedent de la cam

picada de vacum, porci, pollas-
tre o gall dindi o d’una barreja
Emboitit llarg i prim farcit de d’ambdues. Hi ha una gran varie-
carn picada adobada amb tat d’hamburgueses en funcié de
especies. la creativitat del mestre artesa.

Els carnissers xarcuters que us

afegiu al projecte us comprome-

teu a reduir els percentatges de A més, rebreu el distintiu d’Esta-

greixos i sal d’acord amb el que bliment compromes”, que voldra

s’explica en el fulleté. dir que esteu en un procés de tre-
ball continu.

EMBOTITS

DE SANG

PRODUCTESCRUS
CURATS

Quan hagiu assolit els percentat-

ges, podeu fer una comunicacio FASE 3:

per al consumidor del compromis « Per a certificar que us heu
que heu assumit amb la seva salut. compromes, cal que envieu
una mostra analitica amb els
nous percentatges de greixos
i sal amb qué elaboreu els
productes compromesos. Les

Botifarrd Xistorra

Per tal que pugueu fer veure el
projecte als clients, hem preparat
un joc de materials que rebreu du-
rant les diferents fases del projec- analitiques les fan laboratoris
te. Us permetran identificar el vos- acreditats. Si us en cal informa-
tre punt de venda i els productes ci6, adreceu-vos directament al

oUPBIN 080872
G0000Z oU OpeLedy
INHYO3A30

e o
VNVdS3

Barreja de carns picades o compromesos. vostre gremi o a CEDECARNE.
trossejades de porc o de porc i
vacum o greix de porc, amanida FASE 4
m -m amb sal, pebre vermell, pasta- * Quan ens hagiu tramés els re-
Z3 dai embotida_ _di'ns de budglls sultats de les analitiques rebreu
-n % ; gaturals o artificials, de calf;- un Distintiu d’Establiment Adhe-
. re maxim: 22 mm, que s’han rit al Projecte, a més d’un Distin-
O ‘i,’ 8 Botifarra negra ?;?52 ;gnaz';%?[ z:ﬁg ?L?mat Seriecerncin arpofion coduckisce o, tiu per a identificar els Productes
=  Botifans de carabassa i -
= 8 ge o sense- que es caracteritza Cc;rlr]prome;os,t el qutal g Odrelf[
o Producte elaborat amb sang pel color vermell i I'olor i gust coviocar - directamen amun
com a element caracteristic. caracteristics. dels pro.dtllctes que acompleixen
els requisits.



D'ON PARTIM

Per a dur a terme aquest projecte varem elaborar una analisi exhaustiva
amb la Facultat de Farmacia de la UAB, en qué determinavem els
percentatges mitjans amb qué ara mateix s’esta treballant; també els
percentatges que es podrien assolir sense afectar la qualitat ni les
caracteristiques organoléptiques dels productes.

Valors inicials mitjans en sal i greixos dels diver-
sos derivats (Quadre 1).

GREIXOS (%)
(9/k@)

SAL

PRODUCTE (9/kg)

Hamburguesa
de porc

10,91 18
oot 18,68 2022

30,79 20-22
Botifarra blanca 22,66 20-22

36,63 20-22

OBJECTIUS

Es vol que
s’elaborin

els mateixos
productes, pero
amb un perfil
nutricional més
ajustat ales
recomanacions
que fan els experts
en salut.

Es tracta d’un canvi ben senzill
que té a veure amb les practiques
d’elaboracid, per tal d’oferir al

consumidor un producte diferent,
artesa i més saludable; amb men-
ys greixos i sal que I'actual.

Valors finals en sal i
greixos que cal as-

solir en els diversos
derivats

(Quadre 2).

Objectiu greixos | Objectiu sal
(9/kg) (9/kg)

Hamburguesa de porc 15,16 16
Hamburguesa de vedella 17,76 16
Botifarra blanca 21,52 19-20

LA DECISIO
D'AFEGIR-SE
AL PROJECTE

Quines etapes ha de seguir un carnisser xarcuter que
es vulgui incorporar al projecte.

L’arbre seglient mostra les diferents etapes per que ha de passar un profes-
sional a qui li sembla que es pot comprometre amb la reduccié proposada.

Quadre 1
Quadre de partida
Parametres estandard

Acompleixo els
parametres estan-
dard del quadre 1

Em vull afegir al
compromis de
reduccid

No acompleixo els
parametres estan-
dard del quadre 1

Em vull afegir
al compromis de

reduccié

Reformulo per
ajustar-me als va-
lors del quadre 2

Analitica per a
assegurar resultats
dins dels valors del
quadre 2

Envio al meu Gremi
els resultats de
Ianalitica i rebo el
distintiu

‘ﬁ

12 analitica per
aveure en quins
valors estic,

(opcional)

Reformulo per
ajustar-me als va-
lors del quadre 2

Analitica per a
assegurar resultats
dins dels valors del
quadre 2

Acompleixo els
parametres estan-
dard del quadre 2

Em vull afegir al
projecte i tenir el
distintiu

Analitica per a
assegurar resultats
dins dels valors del

uadre 2
i y

Envio al meu Gremi
els resultats de
I'analitica i rebo el
distintiu

Envio al meu Gremi
els resultats de
I'analitica i rebo el

distintiu
v

Per aixo, reduirem el contingut en sal i greixos
dels derivats carnis que elaborem als nostres

establiments.

BUTLLETA DINSCRIPCIO

L'heu de retornar emplenat a l'apartat
postal que s’hiindica o bé el podeu
lliurar directament al gremi al qual
pertanyeu.

Raé social
NIF ‘
Nom i cognoms del titular

Adreca de I'establiment

Codi Postal ‘ ‘ Municipi ‘
Provincia ‘
Telefon Fix ‘ ‘ Tel. Mobil ‘

Adreca de correu electronic ‘

Pagina web ‘ ‘
Tipus d’establiment:
Carnisseria D Xarcuteria D

Carnisseria-Xarcuteria D

Productes que elaboreu i que voleu comprometre amb el Projecte

de Reduccié de Greixos i Sal d’acord amb els compromisos que
s’indiquen en el fulletoé.

Salsitxa de porc

Hamburguesa de porc

Hamburguesa de porc i vedella

Hamburguesa de vedella

Embotit de sang

Botifarra blanca

Xistorra




